
GASTRONOMISCHE GESCHICHTE

Die mazedonische Küche ist geprägt von der 
europäischen, türkischen und slawischen Küche 
mit der richtigen Verwendung von Kräutern. Die 
Gewürze verleihen den mit Sorgfalt und Präzision 
zubereiteten Gerichten einen einzigartigen Ges-
chmack. Ein typischer Mazedonier soll zum Essen 
Käse, frischen Salat, hausgemachtes Brot,

TRADITIONELLES ESSEN

Mazedonische Gerichte sind: Tavche-Gravche (Bohnen in einer Pfanne), Ajvar
(geröstete rote Pfeffer), Pindzur (Sommerpaprika und Knoblauch), Malijano (Auberginensalat), 
Kebabs (Mini-Rindfleischkebabs), gefüllte Paprikaschoten (gefüllt mit Reis, Fleisch und Käse), 

Burek (gebacken mit Füllung von Käse, Fleisch oder Gemüse), Pastrmalia (salzige Torte) 
und Burger (Burgerfleischmischung). Desserts aus in Zuckersirup getauchtem 

und mit Walnüssen belegtem Teig sind gängige Praxis - Baklava, Eckler und Tulumba.

MAZEDONISCHER WEIN

Es gibt ungefähr 80 Weingüter in 
Nordmazedonien. Die Weinproduk-
tion ist in den Dörfern Nordmazedo-
niens allgegenwärtig, daher ziehen 
es die Menschen vor, dem Alltag zu 
entfliehen und traditionelle kuli-
narische Köstlichkeiten inmitten von 
Grün zu genießen - eine tägliche, 
aber einzigartige Reise.
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MAZEDONISCHES FEUERWASSER

Verpassen Sie nicht das Geschäft, das mit lokalen 
Produkten, das begeistert mit Obstbränden (maze-
donischem Feuerwasser) und Papiertüten mit 
natürlichen getrockneten Früchten aus den Bergen 
gefüllt ist.


